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PART ONE
前言



中国烘焙展览会(China Bakery Exhibition)于 2021 年 5 月 24-26 日，在广州琶洲·广交会展馆（阅江中

路 380 号）举办。这场为期三天的烘焙行业年度采购、分享、交流盛典，上演集竞赛、展示、论坛等多重精 

彩纷呈的好戏，堪称烘焙行业的“饕餮盛宴”！

全国工商联烘焙业公会会长

香港美心（ 中国） 管理有限公司副总裁翁国熙先生致辞

.中国商业联合会副秘书长，

标准法规部部长李祥波



PART TWO
概述



124519 名

专业观众

923 家

优质展商

80,000 m2

8 大展馆

2 主题论坛区

6 大活动区

10 场重要会

烘焙盛会 燃动羊城



为期三天的烘焙行业采购、合作盛典上，上万种产品在买卖双方的展示洽谈中得以流通，上千家企业在

展会之际结缘达成合作意向，数百条产业链在展览会的平台上逐步成型，为卖家提供平台，为买家提供便利， 

买卖双方洽谈愉快，合作顺利！



6 大特色主题活动·聚焦行业痛点：

“海融”新国潮下午茶分享会；天然美食荟；中华烘焙·智造工厂；2021 下午茶集市·广州站；中粮烘焙生活 

馆；蒙牛未来主义·创意生活概念店；中点复兴新势力·新中点体验会：唐风花馔菓现场制作体验



6 大重磅活动，燃动羊城

全国工商联烘焙业公会与上海博华国际展览有限公司战略合作发布仪式；2021“未来主义·不止于烘焙”中 

国烘焙行业发展峰会；“中华烘焙·好店长”课程上线发布会；“2021 国民营养早餐计划”项目发布会；中 

华烘焙·智造工厂-工厂精细化管理论坛；2022 未来食物设计趋势国际论坛。



PART THREE
参展商、展品及观众分

析



我
们
的
展
商
（
部
分
）



2021 年展会共计 923 家优质烘焙企业参展，

较 2019 年展商数量（864）增长 6%

展商数量增长



展商参展目的调研



我
们
的
展
品



我
们
的
观
众



展品类别分布



2021 年展会共计 124519 专业观众到场，

较 2019 年观众数量（110,625）增长 12.5%

观众来源区域分布



职业职称 职位 比例

经理/部长/主管/总监/科长 管理部门 35.90%

总裁/董事/总经理/总工/厂长/副总 决策者 34.69%

技术/设计/市场/销售/业务/技工 专业人员 29.41%

观众职业（职位）分
布



观众参观目的调研



PART FOUR
精彩活动



天
然
美
食
荟
，
享
西
式
烘

焙

为期三天的烘焙行业展示、体验盛典上，“2021 天然美食荟”集合多家美国当地有机农作物协会，

并由大师现场制作，烘焙出令人垂涎的美食创作。精选的来自美国 12 家优质原材料协会的产品，呈现 

给行业同仁更多原料选择。





“
海
融
”
新
国
潮
下
午
茶
分
享

会

“海融”新国潮下午茶解决方案分享会以模拟不同应用场景、以不同消费年龄群体思路出发、用不同

消费区间的套餐方式，多维度地与观众共同交流未来下午茶的新趋势。





中
华
烘
焙·

智
造
工
厂

烘焙公会联合国内优秀烘焙机械设备厂，共同打造全新烘焙机械设备主题展区——“中华烘焙·智造工

厂”。以三十余家业内优秀设备厂同台展出的形式，在现场集中打造工厂化场景，使参观者切身感受烘 

焙工厂内部环境，直观了解工厂生产线与生产技术，进行全方位“智造化”展示。





下
午
茶
集
市·

广
州
站

“下午茶集市”是为迎合时下市场趋势的特色活动，作为茶饮和烘焙产品的主要餐时“阵地”，活动

以下午茶为主题，以下午茶文化为载体，以茶饮及文创周边产品为呈现内容。通过下午茶档口的呈现方 

式为饮品店及烘焙店提供以茶饮为主要产品结构的整体解决方案。





中
粮
烘
焙
生
活
馆

“中粮烘焙生活馆”是由全国工商联烘焙业公会联手中粮粮谷控股有限公司面粉管理部共同在此次展

会上打造的主题展，由众多行业知名品牌联名支持的沉浸式烘焙体验馆。中粮烘焙生活馆以烘焙+书吧 

的形式，构建一个集烘焙体验、休闲洽谈、阅读交流为一体的即时场景。





蒙
牛
未
来
主
义·

创
意
生
活
概
念
店

此次展会， 全国工商联烘焙业公会联合蒙牛乳业打造“ 未来主义 · 创意生活蒙牛概念店” ，

以绿色有机， 营养健康为核心， 落地主餐消费场景， 完善主餐服务功能， 提供健康餐食产品 

组合的行业服务综合体。





唐
风
花
馔
菓
现
场
制
作
体

验

本次花馔菓制作融入传统文化与现代化表达的结合， 让中式糕点焕发出冉冉生机， 唐风花

馔菓的创新， 为传统糕点带来了更光明的曙光。本次唐风花馔菓每场制作 3 款糕点。每款产 

品展现悠久历史文化， 运用独特颜色搭配不同视觉效果。吸引烘焙企业和爱好者学习。





PART FIVE
论坛、晚宴



全
国
工
商
联
烘
焙
业
公
会
第
五
届
第
十
三

次

5 月 23 日上午， 全国工商联烘焙业公会第五届第十三次（ 2021 年度第一次） 会长会议同

期在广州举办。预示着公会将带领行业共同发展创造、提供更多的引领示范， 紧跟时代脉搏成 

为一流的服务行业、服务会员的商会， 为行业带来更多可持续发展的无限思考。



全
国
工
商
联
烘
焙
业
公
会
第
五
届
第
六
次
理
事
会

议

5⽉23 日下午，全国工商联烘焙业公会第五届第六次理事会议暨党支部扩大会议同期在广州举办。全

国工商联烘焙业公会在翁会长的领导下，在各位理事的支持参与下，在秘书处的精心运作下，历经二十 

四年，一步步发展壮大。二十四岁的全国工商联烘焙业公会初步具备了建设中国特色商会的条件，现在 

正是公会发展的关键时刻，希望大家共同举荐人才，共享盛世，不愧时代。



全国工商联会员部副部长刘建在会上讲话

全国工商联烘焙业公会秘书长康黎娜

用严谨的数据、精美的图片、精彩的演讲， 向 

来宾展示公会 2019、2020、2021 年度的工 

作成果以及下半年度的工作规划

全国工商联烘焙业公会副秘书长兼策略部总监李夏

代为做党建工作总结



“
拥
抱
未
来·

不
止
烘
焙
”202

1

第
二
十
四
届
中
国
烘
焙

展
览
会
庆
典
晚
宴

5 月 23 日晚，在羊城 5 月令人微醺的夜晚，“第⼆⼗四届中国烘焙展览会庆典晚宴”盛大举办。行

业内外重磅嘉宾齐聚⼀堂，共庆中国烘焙展览会隆重开幕。来自五湖四海的朋友们齐聚一堂，共同庆祝 

展会的圆满开幕。





202
1

全
经
联
就
现
在·

向
未
来
主
题
交
流
会全国工商联烘焙业公会经销商联合会联合各地优秀经销商就疫情下的烘焙行业新情况、新发现进行交流

探讨，同期举办“2021 全经联就现在·向未来主题交流会“。多地经销商代表共聚一堂，共议眼下市场 

格局和存在问题，找出经销商未来应如何进行业务优化、强化自身的定位，发挥企业属性优势。



全
国
工
商
联
烘
焙
业
公
会
与
上
海
博
华
国
际
展

览
有
限
公
司
战
略
合
作
发
布
仪
式

全国工商联烘焙业公会与上海博华国际展览有限公司在⼴州举办战略合作发布仪式， 联合宣

布双方达成全面战略合作， 合资成立广州博泓国际展览有限公司， 负责运营每年⼀届的“ 中



《
中
华
烘
焙
》
好
店
长
内
测
课
程
上
线
亮

相

在 5 月 23 日晚举办的“ 拥抱未来 ·不止烘焙”2021 第⼆⼗四届中国烘焙展览会开幕晚宴上，

“《中华烘焙》好店长” 内测课程正式上线亮相。立高食品科技股份有限公司卢五如、南京 

德勤品牌管理有限公司总经理郭送斌上台，与单志明副秘书长共同按下启动键，《中华烘焙》 

好店长内测课程正式上线！



202
1

·

“
未
来
主
义 

不
止
于
烘
焙
”
中
国
烘
焙
行
业
发
展

峰
会
开
幕
式
暨
国
民
营
养
早
餐
计
划
启
动
仪
式5⽉24⽇上午 10 时 30 分，在“第⼆⼗四届中国烘焙展览会”正式开幕后，2021“未来主义·不不止

于烘焙”中国烘焙行业发展峰会开幕式暨国民营养早餐计划启动仪式接力举办。致力于整合产业链资源， 

组织营销、技术团队深入饼店⼀线，进行饼店早餐场景的落地打造，并收集⼀手饼店在执行早餐场景构 

建方面的营销数据，为推动项目持续落地提供借鉴，“2021 国民营养早餐计划”在烘焙公会主导的“烘 

焙主餐化”大势下应运而生。



202
1

“
未
来
主
义·

不
止
于
烘
焙
”
中
国
烘
焙
行
业
发
展

峰
会

5 月 24 日上午 11 时， 2021“ 未来主义 · 不止于烘焙” 中国烘焙行业发展峰会接踵而至。

在烘焙行业品牌、品类的不断细分以及行业边界迅速扩大的当下， 行业、企业的良性发展离 

不开“ 内外”双向的推动力。烘焙公会特就此举办主题为“ 内外兼修 ·着眼未来”的行业峰会。

通过行业内外的专业资源、成功案例从企业内部管理、品牌运营与未来行业发展的趋势两 

方面与行业共话同仁“ 解决当下” 可借鉴的方法与“ 预见未来” 的战略发展方向。



中
华
烘
焙·

-

智
造
工
厂 

工
厂
精
细
化
管
理
论
坛

作为此次中国烘焙展览会上的特别呈现，“中华烘焙·智造工厂”主题展区搭载“中华烘焙·智造工厂

——工厂精细化管理论坛”的专业内容，从输出专业工厂知识的角度切入，探讨智造工厂的发展方向及 

未来趋势。5 月 24 日下午 13：00，“中华烘焙·智造工厂——工厂精细化管理论坛”在广交会展馆 A  

区 4.1 馆举办，围绕烘焙工厂管理、设备自动化升级、工厂食品安全等方面进行案例分享。



202
2

未
来
食
物
设
计
趋
势
国
际
论
坛

5 月 24 日下午 2 点，围绕消费者、人类环境、科技发展等主题开展的“2022 未来食物设计趋势国际

论坛”在广交会展馆 A 区举办，多位国内外知名设计大咖出席，针对未来一年的食物发展趋势进行主题 

分享。＋86 中国食物设计联盟发起人、Future Food 国际食物设计节策展人池伟在现场主持论坛。



—
—
“
中
华
烘
焙·

智
造
工
厂
”

机
械
元
年
，
向
上
而
生

品
牌
之
夜

展会开幕当天，在珠江岸边的保利洲际酒店，“机械元年，向上而生——‘中华烘焙·智造工厂’品

牌之夜”主题晚宴盛大召开，来自全国各地的近 300 家优质企业代表莅临参加，现场还颁发中国烘焙行 

业冷冻食品领军企业、中国烘焙行业十佳品牌智造商、2021 值得消费者信赖的烘焙品牌、2021 中国烘 

焙行业 OEM 杰出品牌、2021 中国烘焙行业之星五项大奖。




